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報道関係者各位  

ホテル ザ セレスティン東京芝 
期間限定！「松屋銀座」にテイクアウトショップを再出店 

人気のカレーに加えホテル自家製ドレッシングも新発売 

4月13日（水）～4月26日（火） 
 

ホテル ザ セレスティン東京芝（所在地：東京都港区）は、松屋銀座の地下1階食品売場にて期間限定テイクアウトショッ

プを出店いたします。 

ホテル ザ セレスティン東京芝のメインダイニング「ラ プルーズ東京」で人気のカレーをはじめサーロインステーキや、お客

様から販売のリクエストを多くいただいていましたホテル自家製ドレッシングを新商品として発売いたします。 

 元小出総料理長が自ら考案した初回出店時を上回る数の限定商品を取り揃えております。 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■松屋銀座 出店販売概要 

【出 店 場 所】   松屋銀座 B1食品売場 

【出 店 期 間】 2022年4月13日（水）～4月26日（火） 

【営 業 時 間】 10：00～20：00（平日） 

            10：00～19：30（日曜日） 

【販 売 商 品】  

(お弁当)                                      （サイドディッシュ） 

ザ セレスティン東京芝伝統のカシミールカレー     1,080円      東京芝自慢のカレーパン         324円 

女性に人気！バターチキンカレー              972円            手作りドライカレーコロッケ         378円 

辛さが癖になるガパオライス                   918円      クリーミーポテト               486円 

鹿児島産牛すね肉のとろとろ煮込みビーフシチュー  1,620円      海の幸のサラダ仕立て           432円 

松屋限定スペシャル仕切り弁当（※土日限定）    3,240円      セットサラダ                  216円 

サーロインステーキ弁当（※17：00～提供）       1,296円      （ソース＆ドレッシング） 

群馬産上州せせらぎポークのローストポーク丼     1,026円       ホテル自家製グリルソース         702円 

ホテル自家製手ごねハンバーグ             1,080円      ホテル自家製ドレッシング         594円 

 

※お米はすべて鹿児島産伊佐米を使用しています。  

※数量限定のため販売数に限りがございます。 

※販売価格はすべて税込価格です。 

2022年 4月 13日 

株式会社三井不動産ホテルマネジメント 

上  ：鹿児島黒毛和牛カシミールカレー 

右上 ：伝統のカシミールカレー 右下：テイクアウトメニュー 
 

※画像はイメージです 
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■ホテル ザ セレスティン東京芝について 

東京都港区芝、薩摩藩の江戸屋敷跡に立地。「CROSS OVER TOKYO」をコン

セプトに江戸と薩摩の記憶が息づく館内。メインダイニングやバー＆ラウンジでは

鹿児島食材を取り入れたメニューを提供しています。また光と緑あふれる宿泊

者専用ラウンジ＆パティオやスパ施設、大きな窓の客室で、大人たちが心からく

つろぎ、情緒に包まれた上質な滞在をお愉しみいただけるホテルです。 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「ホテル ザ セレスティン東京芝」公式サイト 

https://www.celestinehotels.jp/tokyo-shiba/ 

【住所】 

東京都港区芝3-23-1 

【アクセス】 

・JR 山手線「田町駅」三田口（西口）から徒歩約7分 

・都営三田線「芝公園」駅A2出口から徒歩約1分 

・JR山手線「浜松町」駅北口または南口から車で約5分 

・JR山手線「品川」駅高輪口から車で約10分  

客室（エグゼクティブコーナーツイン「つむぎ」） 
 

元小出総料理長 

メインダイニング「ラ プルーズ東京」 
 

宿泊者限定ラウンジ 
 

ラウンジ＆バー「セレクロワ」 
 

ロビー 
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【添付資料①】 三井不動産ホテルマネジメントの衛生に関する取り組み  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

「ザ セレスティンホテルズ」「三井ガーデンホテルズ」「sequence」におきましては、かねてより「記憶に残

るホテルになる」の経営理念のもと、「安心」「安全」「健康」を第一に、多くのお客様をお迎えしてまいりま

したが、このたびの新型コロナウイルス感染症の世界的な流行をうけ、目に見えないウイルスに対し、‘正

しく恐れ適切に対処する’ために「オペレーションガイドライン」を改訂し、より一層の対策を講じてまいるこ

とといたしました。ニューノーマル社会における新たなホテルの在り方を追求し、これまで以上に、お客様

とホテルスタッフの「安全」と「健康」に努めることで、「安心」してお過ごしいただけるホテルを目指してま

いりますので、ご理解・ご協力のほど、よろしくお願い申し上げます。 

当面の間、弊社が運営する「ザ セレスティンホテルズ」「三井ガーデンホテルズ」「sequence」におきまし

ては、以下のHPに掲載の通りに対応を行ってまいります。 

https://corp.gardenhotels.co.jp/hygiene/ 
 

※対策の詳細はホテルの設備状況によって異なります。 
※施設によって、朝食ビュッフェの提供を停止しています。詳細は各ホテルのホームページをご確認ください。 
※画像はイメージです。 

■ エコラボ（Ecolab）について 

  
エコラボ(Ecolab)は世界 170 ヵ国、40 以上の業界において、水、衛生、感染防止のソリューションとサ

ービスのグローバルリーダーです。株式会社三井不動産ホテルマネジメントが運営する「ザ セレスティン

ホテルズ」「三井ガーデンホテルズ」「sequence」におきましては「新オペレーションガイドライン」の策定に

あたって、衛生および感染防止ソリューションをグローバルで牽引するエコラボ社による信頼性の高いノ

ウハウと科学的アプローチを清掃手順・衛生管理に取り入れております。  

詳しくはこちら https://www.ecolab.com 
 

入館、館内施設利用時の検温と消毒 
  

  

フィジカルディスタンスの確保 
  
  

自動チェックイン機導入による接触軽減  

  

客室内の消毒と抗菌対策の徹底 

 

  

大浴場の利用制限と客室のテレビ 
モニターで利用状況の確認 
  

  

フィットネスなどパブリックスペースの 

人数制限と消毒の徹底 
  

  

レストラン店内のアクリルボード設置と 
マスク・手袋着用の徹底（ビュッフェ） 
  

  

レストラン店内ではマスクケースをご用意  スタッフの体調管理の徹底 
  

https://corp.gardenhotels.co.jp/hygiene/
https://www.ecolab.com/
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【添付資料②】 「三井不動産9BOX感染対策基準」について 

三井不動産グループでは、これまでも施設ごとに新型コロナウイルス感染対策を徹底して

まいりましたが、今後新たな変異株が流行した場合においても安心して三井不動産グル

ープの施設をご利用いただくために、医学的・工学的知見に基づくわかりやすい感染対策

が必須と考え、グループ共通の「三井不動産 9BOX感染対策基準」を策定しました。三

井不動産グループはオフィスビル、商業、ホテル、リゾート、ロジスティクス、住宅等、多様

な施設を展開しており、当社グループだけでなく社会全体で共有しやすい項目として提示

することで、社会共通の課題解決に貢献したいと考えています。 

当社は引き続き、安心・安全な街づくりを通して持続可能な社会の実現に取り組んでまい

ります。 

※参考リリース： https://www.mitsuifudosan.co.jp/corporate/news/2021/1001_01/ 

 

 

  
― 本件に関するお問合せ先 ― 

報道関係に関するお問合せ 

株式会社三井不動産ホテルマネジメント クオリティマネジメント部担当：後藤  TEL 03-3548-0337 

販売に関するお問合せ 

ホテル ザ セレスティン東京芝 TEL 03-5441-4111（代表） 
 

 

https://www.mitsuifudosan.co.jp/corporate/news/2021/1001_01/



