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 株式会社三井不動産ホテルマネジメント（本社：東京都中央区日本橋）は、ホテル ザ セレスティン東京芝

リブランド 1周年記念企画第 1弾として、“フレンチの鉄人”坂井宏行シェフをお招きし「トークショー&元

小出シェフ『ラ プルーズ東京』総料理長とのコラボディナー」イベントを 2018年 11月 6日（火）に開催し

ます。 

 

 当イベント第 1 部では、坂井シェフが全国各地のホテル宿泊経験を交え「『料理人生 50 年』のルーツ」を

語ります。第 2部では、当ホテルレストラン「ラ プルーズ東京」と坂井シェフによるコラボレーションメニ

ューを含むコース料理を、全 7品ご堪能いただけます。 

 

ホテル ザ セレスティン東京芝は、滞在そのものが旅の目的となるデスティネーション型ホテルを目指し、

昨年 11月にリブランドオープンいたしました。今回のトークショーを第 1弾とし、今後も滞在体験企画を提

供してまいります。当ホテルは薩摩藩江戸上屋敷跡地という歴史的ゆかりのある地に所在しており、館内に

は「薩摩切子」ほか薩摩所縁のものを随所にしつらえ、地場の魅力を発信しています。今年は「明治維新」

150周年という記念の年であり、維新＝生まれ変わった（reborn）時代と言えます。「rebranding」「reborn」

に共通する「re（＝新たに・再び・更に）」というキーワードをテーマに、ホテルを活用した様々な「re・メ

ニュー」イベントを企画してまいります。 

2018年 10月 18日 

株式会社三井不動産ホテルマネジメント 

ホテル ザ セレスティン東京芝 リブランド 1周年記念企画 

デスティネーション型ホテルを目指し「re・メニュー」提供開始 

第 1弾「“フレンチの鉄人”坂井宏行トークショー&コラボディナー」開催！ 

開催日：2018年 11月 6日（火）／開催場所：「ラ プルーズ東京」ホテル ザ セレスティン東京芝 1F 

■「坂井宏行トークショー&コラボディナー」イベント概要 

 

開 催 日：2018年 11月 6日（火） 

開催時間：第 1部 トークショー 17:30～18:30（60分） 

      第 2部 ディナー   18:30～20:30（120分） 

開催場所：ラ プルーズ東京（ホテル ザ セレスティン東京芝 1F） 

メニュー：フルコース（全 7品） 

     ドリンクはお料理に合わせてご提供いたします。 

料 金：お一人様 18,000 円（税込／お飲物含む） 

＜予約・お問い合わせ先＞ 

ホテル ザ セレスティン東京芝  TEL：03-5441-4111 
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■ホテル ザ セレスティン東京芝 
 

「ホテル ザ セレスティン東京芝」は、滞在そのものが旅の目的となるデスティネーション型ホテルを目指

すホテルです。 

2002 年に開業した当ホテルは、上質なプライベート感とさりげないゲストサービスで、多くのお客さまに

ご愛顧いただき、2017年秋には、インバウンド観光客の増加や、モノ消費からコト消費への移行など、多様

化するお客さまのニーズを取り入れるべく、施設（ハード面）、ゲストサービス（ソフト面）を大幅刷新し、

「ザ セレスティンホテルズ」3つ目のホテルとしてリブランドオープンいたしました。 

薩摩藩江戸上屋敷跡地という歴史的ゆかりのある地に所在する当ホテルは、「CROSS OVER TOKYO」を

コンセプトに、「伝統と革新」、「欧米文化と日本文化」など、相対する要素を融合・昇華させ、インテリアデ

ザインなどに取り入れることで、豊かな情緒と緑に包まれた都心の邸宅のような上質な心地よさを提供しま

す。 

レストランは、「ザ セレスティンホテルズ」シリーズ初となる直営のフレンチ・ダイニング「ラ プルーズ

東京」に改装し、薩摩・鹿児島県産を始めとする国内外の選りすぐりの食材を用いたフレンチベースの料理

と、ソムリエが厳選したワインをご堪能いただけます。 

ロビー 14F 宿泊者専用パティオ ラ プルーズ東京 

■「re・メニュー」今後の予定 

・トークショー 

 各界の専門家を招いたトークイベントの企画推進。 

・各種ワークショップ開催 

各団体との協力も視野に入れ、ワークショップの開催場所として 

当ホテルを手軽にご利用いただける企画を検討中。 

■坂井 宏行（さかい ひろゆき）氏プロフィール 

1942年生まれ 鹿児島県出水市出身 フランス料理人 

 東京南青山「ラ・ロシェル」オーナーシェフ 

フランス料理に日本の懐石の手法を取り入れたことで有名 

 1994年 フジテレビの料理対決番組「料理の鉄人」に“フレンチの鉄人”として出演 

 2005年 フランス共和国より農事功労章「シェヴァリエ」受勲 

 2009年 厚生労働省より「現代の名工」に選定 

https://ja.wikipedia.org/wiki/%E6%87%90%E7%9F%B3
https://ja.wikipedia.org/wiki/%E3%83%95%E3%82%B8%E3%83%86%E3%83%AC%E3%83%93%E3%82%B8%E3%83%A7%E3%83%B3
https://ja.wikipedia.org/wiki/%E6%96%99%E7%90%86%E3%81%AE%E9%89%84%E4%BA%BA
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■三井不動産ホテルマネジメントグループについて 

 

三井不動産ホテルマネジメントグループは、現在、アッパーミドルクラスの宿泊主体型ホテルである「三

井ガーデンホテルズ」（22 施設・6,041 室）と、ハイクラスの宿泊主体型ホテルである「ザ セレスティンホ

テルズ」（3施設・504室）を全国で計 25施設 6,545室運営しております。 

「記憶に残るホテル」「感性豊かなお客様の五感を満たすホテル」という理念・ホテルコンセプトのもと、

デザイン性の高さと機能性を備えた滞在空間に、ホスピタリティ溢れるサービスを提供しています。 

三井ガーデンホテル銀座プレミア ロビー 三井ガーデンホテル名古屋プレミア ロビー 三井ガーデンホテル京都新町 別邸 エントランス 三井ガーデンホテル日本橋プレミア ロビー 

ホテル ザ セレスティン東京芝 ロビー ホテル ザ セレスティン銀座 客室 ホテル ザ セレスティン京都祇園 ロビー 

■ホテル一覧 


